
TApas
Austern Gillardeau 3 Stück
Zitrone / Schalotten- 
vinaigrette / Cheddarbrot 18

Falafel 3 Stück  
Hummus / Rote Bete  
Koriander / Rote Zwiebel 11

Gambas al Ajillo
Knoblauch / Peperoncini 
Geröstetes Brot 16

Jamón-Ibérico-Schinken 
24 Monate gereift 16
 
Manchego Käse DOP
24 Monate gereift
Trüffelhonig 14

Chupadedos-Oliven  
und Spitzpaprika 5  

Snacks
Oktopus-Hotdog
Coleslaw / Miso 
Lacto-Ketchup / Fenchel  16

Portugiesische Jahrgangs 
Sardinen 
direkt aus der Dose geflämmt     
Zitrone / Gegrilltes 
Brot 13 

Pano° Fries
Parmesan-Hollandaise 
Schnittlauch / Paprika 9

Focaccia gegrillt 3  

Brotlaib 3,5  

Flammkuchen
von 11–18 Uhr

Elsass
Fromage Blanc / Speck 
Zwiebel / Lauch 17

Mediterran  
Fromage Blanc / Tomate 
Stracciatella di 
bufala / Basilikum
Pinienkerne 18

PANO°
Fromage Blanc / Jamón  
Ibérico / Rucola / Oliven 21

Upgrade
Salzburger Kaviar 10 g  
von Walter Grüll 28

Drinks
2023 Riesling Ried
Zehetnerin Bio
Weingut Mantlerhof
Gendersdorf / Kremstal / AT 
47 / 1/8 8

2024 Rotgipfler Bio
Weingut Johanneshof 
Reinisch Tattendorf
Thermenregion / AT 36

2023 Primitivo ‚‚Rifugio‘‘
Weingut Conti Zecca
Salento 48

Tapas & Snacks

 Vegetarisch
   Vegan


